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2018 Burzi Barolo

Land Italien
Region Piemonte
Distrikt Barolo
Druva Nebbiolo
Argang 2018
Storlek 750 ml

Pris Se prislista.

Barolo Classico DOCG gors pa 100% Nebbiolo fran vingardarna Rive, Roncaglia
och Rocchettevino 1 Piemonte.

Efter den manuella skorden sker alkoholjasning pa staltank tillsammans med
15 dagars maceration av druvorna. Malolaktisk jasning och lagring sker 118
manader pa osterrikiska Stockinger 30 hl fat. Faten ar inte rostade utan ger en
fin neutral ekton.

Detta vin ar en elegant klassisk Barolo med en bra balans mellan tanniner
och syra, och med en doft av mogna koérsbar, jord, rosor och tobak.

Argang 2018 var en lite svagare argang d& Burzi inte gjorde sin premium-
Barolo Capalot separat som de brukar, utan alla Nebbiolo-druvorna gick in 1
det "vanliga” Barolo-vinet, som med det blev ett extra fylligt vin detta ar.

Burzi

Burzi drivs av syskonen Caterina och Alberto Burzi, som
nar de fick arva vingardar i1 La Morra i Piemonte av sina
morforaldrar beslot sig for att borja producera sitt egna
vin. Deras filosofi ar att producera rena och eleganta
viner i traditionell stil med stor respekt for regionens
historia och morforaldrarnas arv, med vinstockar som
planterades for mer an 70 ar sedan.




